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ELTZHOF HISTORIE

Die ersten urkundlichen Überlieferungen 
des damaligen „Paulshofes“ stammen aus 
dem Jahre 1735. Ende des 18. Jhd.  wurde 
der Gutshof an die Familie Heeremann von 
Zuydtwyck übertragen, um letztendlich im 
Jahre 1835 durch Einheirat in den Besitz der 
Familie Eltz überzugehen. Aus dieser Zeit 
stammt auch der heutige Name Eltzhof. 

Nach Umbau und Modernisierung im 
Oktober 2004 wurde der Eltzhof zu einem 
Austragungsort für kulturelle Veranstaltungen, 
welche von Musik, Kunst, Literatur und 
Theater geprägt sind. 

Die 450 Personen fassende Konzerthalle 
ist das Herzstück dieses Konzeptes, das 
im Jahre 2009 eröffnete Brauhaus sein 
Schmuckstück.

Der Innenhof wurde zum Biergarten 
und beherbergt verschiedene Open-Air-
Veranstaltungen.

HERZLICH

WILLKOMMEN

Wir freuen uns, Sie im Eltzhof 
begrüßen zu dürfen. 

Alle unsere Speisen und Getränke 
sind mit größter Sorgfalt  ausgesucht 
und verarbeitet. Sollte dennoch 
etwas nicht Ihren Erwartungen 
entsprechen, so bitten wir Sie in aller 
Gastfreundschaft, uns dies mitzuteilen. 

Mit herzlichen Grüßen 
vom gesamten Eltzhof-Team

Marc und Jürgen Harder
Geschäftsführung
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LIEBER GAST



Zusatzstoffe  
1:Farbstoffe  2:Konservierungsstoffe  3:Antioxidationsmittel  4:Geschmacksverstärker  5:geschwefelt  6:geschwärzt  
7:Phosphat  8:Milcheiweiß  9:Koffein  10:Chinin  11:Süßungsmittel  12:Phenylalaninquelle 13:gewachst  14:Taurin
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Frisch aufgeschnittener Parmaschinken
mit Merrettich [3,8,11] und Baguette [8]		
	 	 6,50 €

Garnelen im Knuspermantel mit
Aioli [1,11] und Baguette [8]	 8,80 €

VORSPEISEN SUPPEN
Großmutters Kartoffelsüppchen [8]

mit frischen Kräutern 
und gebratenen Mettwürstchen [2]	 5,10 €

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit Röggelchen	 4,90 €

LECKER zum KÖLSCH

Hausgemachte Frikadelle	 2,50 €

Happen Mett [2]

auf Röggelchen	 3,00 €

Kölsche Kaviar [2,3,4]

mit Röggelchen und Butter [8]	 4,40 €

Halve Hahn [1,2,8]

mit Röggelchen und Butter [8]	 4,90 €

40 cm Eltz’sche Riesenbratwurst [4]

mit Pommes Frites	 6,80 €

KLASSIKER

Sauerbraten “Eltzhof” [1,3] 

in einer Mandel- Rosinensauce
mit frischem Apfelrotkohl [11] 
und Kartoffelknödel	 13,90 €

Himmel & Ääd [2,3,4]

gebratene Blutwurst mit 
Kartoffelpüree [8], gedünsteten 
Zwiebeln und Apfelkompott [3]	 9,70 €

Ofenfrische Haxe [2]

mit Sauerkraut und Püree [8]	 12,90 €

Wiener Kalbschnitzel mit kleinen 
Kartoffeln oder Pommes Frites
und buntem Salat [3]	 15,90 €

Rosa gebratenes Roastbeef
an Remouladensauce [1,2,11]

und Bratkartoffeln [2,3]	 14,80 €

Leberkäse [2] 
mit gedünsteten Zwiebeln
Spiegelei und Bratkartoffeln [2,3] 
mit Frühlingszwiebeln	 10,50 €

Schweinerückensteak 
unter einer Zwiebel-Senfkruste 
dazu Gemüse der Saison 
und Bratkartoffeln [2,3]	 12,80 €

Heringsdip [8,11] 
mit kleinen Kartoffeln	 9,90 €

Feine Nüdelchen
mit Tomatensauce	 4,50 €

Chicken Nuggets 
mit Pommes Frites	 4,50 €

Kleines Schnitzel
mit Pommes Frites	 6,50 €

KINDERTELLER
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Hausgemachte Crespelle,
gefüllt mit Ricottakäse [8], Blattspinat
und Käse [1,2,8] überbacken	 8,90 €

Gemüselasagne mit Tomatensauce 
und frischen Kräutern	 9,50 €

Penne Primavera 
in Tomatensauce und Gemüse	 8,80 €

NUDELN &VEGETARISCH

Jägerschnitzel mit frischen 
Champignons in Rahmsauce [8],
Pommes Frites und Salatteller	 11,90 €

Zwiebelschnitzel mit
reichlich gedünsteten Zwiebeln,
Pommes Frites und Salatteller	 10,90 € 

Schnitzel ‘Wiener Art’	 10,30 €

SCHNITZELKÜCHE
Rustikale und saugute

Blattsalate mit gebackenem 
Ziegenkäse [8], Sprossen 
und Mango Chutney	 11,80 €

Salatteller „Putenbrust“, bunte 
Salatblätter mit Joghurtdressing [3,8]

und gebratener Putenbrust	 10,50 €

Kleiner gemischter Salat [3]	 4,50 €

SALATPARADE

Apfelstrudel [8]

mit Vanilleeis und Sahne [8]	 5,90 €

Creme Brulè [8]

mit frischen Früchten	 6,90 €

3 Kugeln gemischtes Eis
mit Sahne	 5,50 €

Hausgemachte Pfannkuchen [8]	
mit Kirschragout und Sahne [8]	 5,50 €

DESSERT

Rinderhüftsteak	 200 g	 16,20 €
	 	 300 g	 20,20 €

Rumpsteak	  200 g	 19,50 €
	 	 300 g	 23,50 €

mit	Ofenkartoffeln oder Pommes Frites 
sowie Salat [3] und Kräuterbutter	

LAVAGRILL

Außen krustig, innen zart. Steaks vom

Appetit auf größere Steaks? No problem.
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